SKSM3311X
/KSM331
KEA

KitchenAid

W10920194C.indb 1 5/10/2018 12:37:27 PM




BT T o [

PARTS AND FEATURES
PARTS AND ACCESSORIES

Attachment hub

Motor head

® = ®

\Flex Edge
T
g\ . .
Pouring shield*

*Accessory sold separately

Dough hook
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STAND MIXER SAFETY

ENGLISH

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Yi be killed iously iniured
A DANG ER ifoylgza;on"at Mﬁgﬁg’“’mlure

instructions.

Yo be killed iously injured
PTG #vou don't fotlow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
® precautions should always be followed, including ®
the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result
in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
Stand Mixer in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory, or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

4. Unplug Stand Mixer from outlet when not in use,
before putting on or taking off parts and before
cleaning.

5. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair,
clothing, as well as spatulas and other utensils away
from beater during operation to reduce the risk of
injury to persons and/or damage to the Stand Mixer.

STAND MIXER SAFETY | 3
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STAND MIXER SAFETY

6. Do not operate Stand Mixer with a damaged cord
or plug or after the Stand Mixer malfunctions, or is
dropped, or damaged in any manner.

7. The use of attachments not recommended or sold by
KitchenAid may cause fire, electrical shock or injury.

8. Do not use the Stand Mixer outdoors.

9. Do not let the cord hang over edge of table or counter.

10. Remove flat beater, wire whip, or dough hook fro
Stand Mixer before washing.

11. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

12. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent, or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

13. Never leave the appliance unattended while it is in
operation.

14. To avoid product damage, do not use the Stand Mixer
bowls in areas of high heat such as an oven,
microwave, or on a stovetop.

@ 15. Refer to the “Care and Cleaning” section for @
instructions on cleaning the surfaces in contact with
food.

16. This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices, or other working
environments;

- farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

4 | STAND MIXER SAFETY
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STAND MIXER SAFETY
ELECTRICAL REQUIREMENTS

S5KSM3311X
AWARN I N G Voltage: 220-240 V~
Frequency: 50-60 Hz
}(m Wattage: 250 W
‘ 7KSM3311X

Voltage: 127 V~
Frequency: 60 Hz
Wattage: 250 W
NOTE: The power rating for your

ENGLISH

Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet.

Do not remove earth prong. Stand Mixer is printed on the serial plate.

Do not use an adapter. Do not use an extension cord. If the power
. supply cord is too short, have a qualified

Do not use an extension cord. electrician or serviceman install an outlet

Failure to follow these near the appliance.

instructions can result in The maximum rating is based on the
death, fire, or electrical shock. attachment that draws the greatest
load (power). Other recommended
attachments may draw significantly
less power.

*Accessory sold separately

STAND MIXER SAFETY | 5
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USING THE STAND MIXER
SPEED CONTROL GUIDE

All speeds have the Soft Start feature, which automatically starts the Stand Mixer
at a lower speed to help avoid ingredient splash-out and “flour puff” at start-up,
then quickly increases to the selected speed for optimal performance.

SPEED

ACCESSORY

ACTION

DESCRIPTION

Ya

STIR

For starting all mixing procedures, slow
stirring, combining, and mashing. Use to
add flour and dry ingredients to batter,
and to add liquids to dry ingredients.
Do not use Speed 1 to mix or knead
yeast doughs.

SLOW MIXING

For slow mixing, mashing, faster stirring.
Use to mix and knead yeast doughs,
heavy batters, and candies; start
mashing potatoes or other vegetables;
cut shortening into flour; mix thin or
splashy batters.

MIXING,
BEATING

For mixing semi-heavy batters, such
as cookies. Use to combine sugar and
shortening, and to add sugar to egg
whites for meringues. Medium speed
for cake mixes.

BEATING,
CREAMING

For medium-fast beating (creaming),
or whipping. Use to finish mixing cake,
doughnut, and other batters. High
speed for cake mixes.

FAST BEATING,
WHIPPING

For whipping cream, egg whites,
and boiled frostings.

10

®OOOOU COUC

FAST WHIPPING

For whipping small amounts of cream,
or egg whites; for final whipping of
mashed potatoes.

NOTE: The speed control can be set between the speeds listed in the chart to obtain
speeds 1, 3, 5, 7, and 9 if a finer adjustment is required. Do not exceed Speed 2 when
preparing yeast doughs as this may cause damage to the Stand Mixer.

6 | USING THE STAND MIXER
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USING THE STAND MIXER

T
(2]
ACCESSORY GUIDE 8
P4
w
ACCESSORY USE TO MIX DESCRIPTION
FLAT BEATER Normal Cakes, creamed frostings, candies,

FLEX EDGE BEATER* to heavy cookies, biscuits, pie pastry, meat loaf,

: C mixtures mashed potatoes

WIRE WHIP Mixtures Eggs, egg whites, heavy cream,
that need air | boiled frostings, sponge cakes,

@ incorporated mayonnaise
DOUGH HOOK Mixing and Breads, rolls, pizza dough, buns

kneading yeast
w doughs

ASSEMBLING THE STAND MIXER

o
- o=

— Q12346 4
N~ ® o

ok

Raise the motor head: Slide the

Check to be sure that the Stand locking lever to the unlock position
1 Mixer is unplugged, and the speed 2 and lift the motor head. Once lifted,
control is turned to “0". slide the locking lever to the lock

position to keep the motor head up.

NOTE: To move the speed control lever
with ease, lift slightly up as you move it
across the settings in either direction.

USING THE STAND MIXER | 7
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USING THE STAND MIXER

®

i

Attach the bowl: Place the bowl on
the bowl clamping plate and gently
turn it in a clockwise direction to
lock it into place.

Attach any accessory: Slip the
accessory onto the beater shaft and
press upward as far as possible. Turn
the accessory counterclockwise to
hook the accessory over the pin on
the shaft.

Lower the motor head: Slide the
locking lever to the unlock position
and guide the motor head down.
Make sure motor head is completely
down, then slide the locking lever
to the lock position. Before mixing,
test lock by attempting to raise the
motor head.

8 | USING THE STAND MIXER
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USING THE STAND MIXER

\

T

|

(OPTIONAL) To adjust beater to

bowl clearance: Tilt the motor head
back; then turn the screw slightly
counterclockwise (left) to raise the
beater, or clockwise (right) to lower the
beater. Adjust the beater so that it just
clears the surface of the bowl. If you
overadjust the screw, the bowl lock
lever may not lock into place.

(OPTIONAL) Place the pouring shield*:
Slide the pouring shield* from the

front of the Stand Mixer over the

bowl until the pouring shield* is
centred. The bottom rim of the

pouring shield* fits inside of the bowl.
The pouring chute will be just to the
right of the attachment hub as you face
the Stand Mixer.

ENGLISH

IMPORTANT: Your Stand Mixer is adjusted at the factory so that the flat beater just
clears the bottom of the bowl. If, for any reason, the flat beater hits the bottom of
the bowl or is too far away from the bowl, you can easily adjust the clearance.

NOTE: When properly adjusted, the flat beater will not strike on the bottom or sides
@ of the bowl. If the flat beater or the wire whip is so close that it strikes the bottom of @
the bowl, coating may wear off the beater or wires on the whip may wear.

*Accessory sold separately

USING THE STAND MIXER | 9
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USING THE STAND MIXER
OPERATING THE STAND MIXER

NOTE: The Stand Mixer may warm up during use. Under heavy loads with extended
mixing time, the top of the unit may become hot. This is normal.

— awarnine ISR
W

Electrical Shock Hazard

Plug the Stand Mixer into

a grounded outlet. Always set

Do not remove earth prong. the speed control lever on lowest

1 speed to start, then gradually
increase speed to avoid splashing
ingredients. See the “Speed control
guide” to select the best speed for

Failure to follow these your recipe.

instructions can result in
death. fire. or electrical shock NOTE: To move the speed control lever
’ ’ . with ease, lift slightly up as you move it
@ across the settings in either direction. @

AWARNING

Injury Hazard

Plug into an earthed outlet.

Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Unplug mixer before touching
beaters.

Failure to do so can result in
broken bones, cuts, or bruises.

Do not scrape the bowl while the

Stand Mixer is operating. The bowl

and beaters are designed to provide
2 thorough mixing without frequent

scraping. Scraping the bowl once

or twice during mixing is usually

sufficient.

10 | USING THE STAND MIXER
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USING THE STAND MIXER

NOTE: The pouring shield* can be
used to avoid ingredients splashing
out of the bowl when mixing as well
as to easily pour ingredients in the
bowl while mixing.

ENGLISH

(OPTIONAL) Pour ingredients into the
bowl through the pouring chute.

DISASSEMBLING THE STAND MIXER

a 1
04

® AV

Raise the motor head: Check to
be sure that the Stand Mixer is
unplugged, and the speed control is (OPTIONAL) Remove the pouring

1 turned to “0"; then slide the locking shield*: Lift the front of the pouring
lever to the unlock position and lift shield* clear of the rim of the bowl,
the motor head. Once lifted, slide and pull away from the Stand Mixer.

the locking lever to the lock position
to keep the motor head up.

Remove the accessory: Turn the
speed control to “0”, unplug the

Stand Mixer, and tilt the motor head Remove the bowl: Gently turn
2 back; then, press the accessory 3 the bowl counterclockwise to release
upward as far as possible, then turn it from the bowl clamping plate.

the accessory clockwise and pull it
away from the beater shaft.

*Accessory sold separately
USING THE STAND MIXER | 11
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USING THE STAND MIXER
OPTIONAL ATTACHMENTS

KitchenAid offers a wide range of optional attachments such as the Spiralizer, Pasta
Cutters, or Food Grinders that may be attached to the Stand Mixer attachment power
shaft as shown here.

JNL-‘
L

— u/_’“z”sam
el

Check to be sure that the Stand Turn the attachment knob
1 Mixer is unplugged, and the speed 2 counterclockwise to remove
control is turned to “0". attachment hub cover.

&
fﬁ‘f“%

)

Insert attachment into attachment

hub, making certain that attachment Tighten the attachment knob

power shaft fits into the square by turning it clockwise until the

attachment hub socket. It may be attachment is completely secured
3 necessary to rotate the attachment 4 to the Stand Mixer. See the

back and forth. When it is in the “Instructions” manual that came

proper position, the pin on the with your attachment for detailed

attachment will fit into the notch directions on using the attachment.

on the hub rim.

NOTE: Make sure attachment knob
is securely tightened after removal or
replacement of attachments.

12 | USING THE STAND MIXER
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CARE AND CLEANING
CLEANING THE STAND MIXER

ENGLISH

IMPORTANT: Do not wash the wire whip in the dishwasher. Do not immerse the
Stand Mixer body in water or other liquids. These parts should be hand washed.

== 0o
==

L g Uinies

Turn Stand Mixer off and unplug
before cleaning. Wipe the Stand
Mixer body with a soft, damp cloth.

1 Do not use household/commercial 2
cleaners. Wipe off the beater
shaft frequently to remove any
accumulation of residue. Do not
immerse in water.

The bowl, flat beater, dough hook,
Flex Edge beater*, and pouring
shield* (top shelf only) may be
washed in a dishwasher; or, clean
them thoroughly in hot, sudsy water
and rinse completely before drying.
Do not store beaters on the shaft.

The wire whip is not dishwasher

safe. Clean it thoroughly in hot, sudsy
3 water and rinse completely before

drying. Do not store the wire whip

on the shaft.

*Accessory sold separately

CARE AND CLEANING | 13
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TROUBLESHOOTING

2. The Stand Mixer may emit a pungent
AWARNING odor, especially when new. This is
common with electric motors.

4

Electrical Shock Hazard
Plug into an earthed outlet.
Do not remove earth prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire, or electrical shock.

If your Stand Mixer should malfunction or

fail to operate, please check the following:

1. The Stand Mixer may warm up during
use. Under heavy loads with extended
mixing time periods, you may not be
able to comfortably touch the top of
the unit. This is normal.

3. If the flat beater hits the bowl, stop the
Stand Mixer. See the “Assembling the
Stand Mixer” section and adjust the
beater to bowl clearance.

4. If your Stand Mixer should malfunction
or fail to operate, please check the
following:

e Is the Stand Mixer plugged in?

e |s the fuse in the circuit to the Stand
Mixer in working order? If you have
a circuit breaker box, be sure the
circuit is closed.

e Turn off the Stand Mixer for
10-15 seconds, then turn it back
on. If the Stand Mixer still does not
start, allow it to cool for 30 minutes
before turning it back on.

Do not return the Stand Mixer to the
retailer; retailers do not provide service.

For additional assistance, contact Customer
Service at:

AU: 1800 990 990

NZ: 0800 881 200

Please have your product serial number
ready when calling.

©2018 KitchenAid. All rights reserved.
KITCHENAID and the design of the stand mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere.

14 | TROUBLESHOOTING

‘ ‘ W10920194C.indb 14

®

®

5/10/2018 12:37:32 PM‘ ‘



BT T o [

PECAS E CARACTERISTICAS
PECAS E ACESSORIOS

Eixo conector
<5
A

Motor (cabecote)

PORTUGUES

Eixo do batedor

Batedor

/ plano

@ Controle de N -
velocidade

Batedor eliptico

\Batedor

—_ de borda
T flexivel(*)
o N\
\ Protetor de
————— respingos(*)

(*)Acessorio vendido separadamente.

PECAS E CARACTERISTICAS | 15
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AVISOS DE SEGURANCA

A sua seguranca e a de terceiros é muito importante.
Este manual e o seu produto contém muitas mensagens importantes de seguranca.
Sempre leia e siga as mensagens de segurancga.

Este é o simbolo de alerta de seguranca. Este simbolo alerta sobre
situacdes que podem trazer risco a sua vida, ferimentos a vocé ou a
terceiros. Todas as mensagens de seguranga virdo apos o simbolo

de alerta de seguranca e a palavra “PERIGO” ou “ADVERTENCIA”.

Estas palavras significam:

Existe risco de vocé perder a vida

A PE RIGO ou de ocorrerem danos graves se
as instrucoes nao forem seguidas

imediatamente.

Existe risco de vocé perder a vida

A ADVE RT E N c IA ou de ocorrerem danos graves se

as instruc6es nao forem seguidas.

Todas as mensagens de seguranga mencionam qual é o risco em potencial, como reduzir
a chance de se ferir e 0 que pode acontecer se as instrugdes nao forem seguidas.

INSTRUCOES IMPORTANTES
® DE SEGURANCA ®

Quando utilizar eletrodomésticos, precaucoes
basicas de seguranca sempre devem ser seguidas,
incluindo as que seguem:

1. Leia todas as instrugdes. O uso incorreto do produto
pode resultar em acidentes.

2. Para evitar risco de choque elétrico, ndo coloque a
batedeira, o cabo de alimentacdo ou o plugue, dentro
da agua ou outros liquidos.

. Este aparelho nado se destina a utilizagédo por pessoas
(inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com
falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucdes referentes a utilizacdo do
aparelho ou estejam sob a supervisao de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

. Retire o plugue da tomada quando a batedeira ndo
estiver em uso, antes de colocar ou retirar pecas e
antes de limpar.

w

N

16 | AVISOS DE SEGURANCA
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AVISOS DE SEGURANCA

5. Evite o contato com as partes moéveis. Mantenha as
maos, cabelos e roupas, assim como espatulas e
outros utensilios longe do produto durante a operacao
para reduzir o risco de acidentes e danos a batedeira.

6. Nao opere qualquer aparelho elétrico com o cabo de
alimentacao danificado, apés mau funcionamento
ou apo6s uma queda ou se, de alguma forma, estiver
danificado. Leve o aparelho a Assisténcia Técnica
Autorizada mais proxima para que seja examinado,
consertado ou para ajustes elétricos ou mecanicos, a
fim de evitar algum possivel risco de acidente.

7. uso de acessorios ndo recomendados ou nao
vendidos pela KitchenAid pode causar incéndio,
choque elétrico ou ferimentos.

. N&o use a batedeira em ambientes externos.

. Nao deixe o cabo de alimentacao pender da borda da
mesa ou do balcéo.

10. Remova o batedor plano, o batedor eliptico ou o

® batedor em gancho antes de limpar a sua batedeira. ®

11. As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que néo brinquem com o aparelho.

12. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, ele deve
ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou
pessoa qualificada, a fim de evitar riscos de acidentes.

13. Nunca abandone o equipamento em funcionamento.

14. Para evitar danos ao produto, ndo utilize a tigela da
batedeira proximo de areas que liberem calor como:
forno elétrico, forno micro-ondas e fogdes.

15. Consultar a secdo de “Cuidado e Limpeza” para obter

as instrucdes sobre limpeza da superficie que entra em
contato com alimentos.

PORTUGUES

© 00

AVISOS DE SEGURANCA | 17
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AVISOS DE SEGURANCA

16. Este produto foi desenvolvido para uso comercial e
domeéstico e utilizagbes similares como:
- Areas de cozinha em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho
- Casas de fazenda
- Por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de
ambientes residenciais
- Ambientes de pousada com alojamento e café da
manha.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

CONDICOES ELETRICAS
~ KEA25AHANA (5KSM3311X)
A ADVE RTENCIA Tensdo: 220-240 V~
Frequéncia: 50-60 Hz
m Poténcia: 250 W

KEA25AHBNA (7KSM3311X)

Tensao: 127 V~
® ®

Risco de Choque Elétrico Frequéncia: 60 Hz

Conecte o plugue do produto a uma Poténcia: 250 W

tomada adequada aterrada. NOTA: A poténcia da sua batedeira esta
impressa na placa de série.

Nao remova o aterramento do produto.
_ Nao utilize extensdes elétricas. Se o

Nao use adaptadores. cabo de alimentacao da batedeira nao
alcancar a tomada, consulte um eletricista
especializado para instalar uma tomada
Nao seguir estas instrucoes pode préxima do seu produto.

trazer risco de morte, incéndio ou
choque elétrico.

Nao use extensoes elétricas.

A poténcia é determinada pelo acessério
que desempenha maior poténcia. Outros
acessoérios recomendados podem baixar
significativamente a poténcia.

(*)Acessorio vendido separadamente.

18 | AVISOS DE SEGURANCA

‘ ‘ W10920194C.indb 18 @ 5/10/2018 12:37:34PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

USANDO A BATEDEIRA
GUIA DE CONTROLE DE VELOCIDADE

Todas as velocidades possuem um recurso de partida suave, que automaticamente inicia
o ciclo em velocidade baixa, a fim de evitar respingos dos ingredientes e que a farinha
seja espalhada para fora da tigela. Em seguida aumente para a velocidade selecionada
para um desempenho ideal.

VELOCIDADE

ACESSORIO

ACAO

DESCRICAO

Y2

AGITAR

Para agitar e misturar lentamente
os ingredientes. Inicio de todos
os procedimentos de mistura.
Utilizada para adicionar farinha e
ingredientes secos a massa

ou liquidos a ingredientes

secos e misturar massas pesadas.
Nao utilize a velocidade 1 para
misturar e amassar massas com
fermentos.

MISTURA
LENTA

Para bater, misturar e agitar em
velocidade mais répida. Usada
para bater massas pesadas,
doces, purés de batatas,
legumes, misturar manteiga ou
gordura a farinha, bater massas
finas ou moles, misturar e
amassar massas com fermentos.

MISTURAR,
BATER

Para misturar massas semi-
pesadas, como cookies. Usada
para misturar aglcar e manteiga
e acrescentar agUcar as claras
em neve para merengue.
Velocidade média para misturas
de bolos.

BATER, AERAR

Para bater e misturar, para
formar creme em velocidade
média e rapida. Usada para
finalizar misturas de bolos,
biscoitos e outras massas.
Velocidade alta para misturas
de bolos.

BATER RAPIDO,
SOVAR

Para aerar cremes, claras em
neve e glacés.

10

0 050U O VO

SOVAR RAPIDO

Para aerar pequenas
quantidades de cremes, claras
em neve ou puré de batatas.

NOTA: O controle de velocidade pode ser fixado entre as velocidades indicadas na

tabela, para obter as velocidades 1, 3, 5, 7 e 9, respectivamente se for necessario um
ajuste mais preciso. Ndo exceda a velocidade 2 para misturar ou amassar massas com
fermentos, pois podera danificar a sua batedeira.

‘ ‘ W10920194C.indb 19
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USANDO A BATEDEIRA
ESCOLHENDO O ACESSORIO CORRETO

ACESSORIO uso DESCRICAO
BATEDOR PLANO Para misturas | Bolos, glacés, doces, cookies, biscoitos,
BATEDOR DE normais e tortas, bolos de carne, puré de batatas
BORDA FLEXIVEL(* pesadas

OD

BATEDOR ELIPTICO | Paramisturas | Ovos, claras em neve, cremes pesados,
@ que precisam ser | coberturas, pao de 16, merengues,

aeradas maioneses, doces

BATEDOR EM Para misturar e | Paes, roscas, pizzas, macarrdo
GANCHO amassar massas

pesadas e com
@ fermento
MONTANDO A BATEDEIRA

® \l\_i- 5 ®

My B,

O R

Para levantar o motor (cabecote):
Coloque a alavanca “trava/destrava”

Certifique-se de que o controle de e
4 N na posicdo “destrava” e levante

1 velocidade esteja na posicao "0" 2 o motor. Apés levantar o motor,
e desconecte o plugue da batedeira colo ue.a lavanca ha bosicAo !
da tomada. 4 posis

“trava”, para manter o motor
levantado.

NOTA: Para mover o controlador de
velocidade com facilidade, erga-o
levemente enquanto vocé desliza para
a direcdo desejada.

20 | AVISOS DE SEGURANCA
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Para fixar a tigela: Posicione a
tigela no prato da base e com
cuidado gire a tigela no sentido
horario para trava-la na base.

Para fixar qualquer acessério:
Deslize o acessoério sobre o eixo
do batedor e pressione para cima,
tanto quanto possivel. Vire o
acessorio no sentido anti-horario
para fixa-lo ao eixo.

4

Para abaixar o motor (cabecote):
Coloque a alavanca “trava/destrava”
na posicao "destrava” e abaixe o
motor. Apds baixar o motor, coloque
a alavanca na posicdo “trava” para
manter o motor abaixado. Antes de
operar a batedeira certifique-se de
que o motor esta travado, tentando

levanta-lo.

‘ ‘ W10920194C.indb 21
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USANDO A BATEDEIRA
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(OPCIONAL) Para ajustar a distancia

entre o batedor e a tigela: Incline o (OPCIONAL) Para posicionar o

motor para tras e em seguida gire o protetor de respingos(*): Deslize
parafuso de ajuste da altura do batedor o protetor de respingos na frente

no sentido anti-horéario (esquerda) para da batedeira sobre a borda da tigela
elevar o batedor, ou gire no sentido até centralizé-lo. A borda inferior do
horario (direita) para baixar o batedor. protetor de respingos se encaixa dentro
Ajuste de forma que o batedor apenas da tigela. O protetor de respingos ficara
limpe a superficie da tigela. Se vocé a direita do eixo conector, quando a
apertar demais o parafuso de ajuste, a batedeira é vista de frente.

tigela pode ndo encaixar corretamente.

IMPORTANTE: A sua batedeira vem ajustada de fabrica para que o batedor plano
apenas limpe o fundo da tigela. Se, por algum motivo, o batedor estiver atingindo
o fundo da tigela ou se estiver distante do fundo da tigela durante o funcionamento,
@ vocé pode corrigir a disténcia facilmente. @

NOTA: Quando estiver ajustado corretamente, o batedor nao atingira o fundo ou as
laterais da tigela. Se o batedor plano ou o batedor eliptico atingir o fundo da tigela
durante o funcionamento, isso poderé danificar ou desgastar os batedores.

(*)Acessério vendido separadamente.
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USANDO A BATEDEIRA
OPERANDO A BATEDEIRA

NOTA: A superficie da batedeira poderéd aquecer durante o uso. Sob cargas mais
pesadas com longos periodos de mistura, o topo da unidade podera ficar quente.
Isto é normal.

4

Risco de Choque Elétrico

(%]
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=
o
O
o

Conecte o plugue do produto a uma
tomada adequada aterrada.

Conecte a batedeira a uma tomada
adequada aterrada. Para iniciar,
sempre posicione o controle de

Na mov. terrament roduto. . . . .
do remova o aterramento do produto 1 velocidade na velocidade mais baixa

e entdo gradualmente aumente a
velocidade para evitar respingos dos
ingredientes.

Nao use adaptadores.

Nao use extensoes elétricas.

Nao seguir estas instrugcoes pode
trazer risco de morte, incéndio ou
@ choque elétrico.

A ADVERTENCIA

Perigo de ferimento

NOTA: Para mover o controlador de

velocidade com facilidade, erga-o @
levemente enquanto vocé desliza para

a direcdo desejada.

Desconecte a batedeira da tomada
antes de tocar/ trocar os batedores.

Nao seguir essa instrucao pode
resultar em fraturas, cortes ou
ferimentos.

N3o raspe a tigela durante o
funcionamento da batedeira. A
tigela e os batedores sédo projetados

2 para fornecer uma mistura completa
sem a necessidade de raspar
frequentemente. Raspar as laterais
da tigela uma ou duas vezes durante
a mistura geralmente é suficiente.

AVISOS DE SEGURANCA | 23
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USANDO A BATEDEIRA

NOTA: O protetor de respingos(*)
proporciona uma maneira pratica de
adicionar ingredientes a tigela da
batedeira evitando respingos durante
a adi¢do dos ingredientes.

(OPCIONAL) Adicione os ingredientes na
tigela utilizando o protetor de respingos.

DESMONTANDO A BATEDEIRA

Para levantar o motor (cabeca):
Certifique-se de que o controle de
velocidade esteja na posicdo “0"” e
desconecte o plugue da batedeira da

1 tomada. Coloque a alavanca “trava/
destrava” na posicdo “destrava” e
levante o motor. Apds levantar o motor,
coloque a alavanca na posicdo “trava”,
para manter o motor levantado.

(OPCIONAL) Para remover o protetor
de respingos(*): Levante a parte frontal
do protetor de respingos e desencaixe-o
da tigela retirando-o da batedeira.

(*)Acessério vendido separadamente.
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Para remover o acessério:
Posicione o controle de velocidade
na velocidade “0", desconecte o Para remover a tigela: Com
2 plugue da batedeira da tomada e <) cuidado gire a tigela no sentido
levante o motor da batedeira. Em anti-horario para libera-la do
seguida gire o acessério no sentido prato da base.
no sentido horario e puxe-o do eixo
do batedor.

ACESSORIOS OPCIONAIS

A KitchenAid proporciona uma grande quantidade de acessérios como espiralizador de
vegetais, cortadores de massas e moedores de alimentos que podem ser anexados ao
eixo conector da sua batedeira, como mostra a figura.

® J\u ®
ﬁo

— Chl23a g
g i

Certifique-se de que o controle Gire o bot&o para fixa¢do dos
1 de velocidade esteja na posi¢do “0” 2 acessorios no sentido anti-horario
e desconecte o plugue da batedeira para remover a tampa do eixo

da tomada. conector.

AVISOS DE SEGURANCA | 25
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USANDO A BATEDEIRA
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Aperte o bot&o para fixacdo do
acessorio girando-o no sentido
horério até que o acessoério esteja
firmemente anexado a batedeira.
Para maiores detalhes de como usar
0 seu acessorio, veja “Instrugdes” no
manual do acessorio.

\\\\\\\\\\“D]))W@

Insira o acessério no eixo conector
da batedeira, certificando-se de
alinhar o eixo com as ranhuras da

3 abertura. Pode ser necessario girar 4
o acessorio para frente e para tras.
Quando conectado na posicdo
correta, o pino do acessorio ird
travar no eixo conector.

NOTA: Certifique-se de que o pino esteja
seguramente apertado depois de remover
ou trocar os acessérios da batedeira.

CUIDADOS E LIMPEZA
[O) LIMPANDO A BATEDEIRA [O)

IMPORTANTE: O batedor eliptico ndo pode ser lavado em lava-lougas. N&o coloque a
batedeira dentro da 4gua ou outros liquidos. Limpe-os cuidadosamente com &gua quente
e sabdo neutro, enxédgue bem e seque com um pano limpo e macio.

== 0o
E=3

—— Q12346 4
——— ERRN

A tigela, o batedor plano, o batedor

Antes da limpeza desligue a batedeira em gancho, o batedor de borda

e desconecte o plugue da tomada. flexivel e o protetor de respingos(*)

Limpe a batedeira com um pano podem ser lavados em lava-loucas

limpo e macio. Ndo use limpadores (somente na grade superior da lava-
1 caseiros ou comerciais. Limpe 2 loucas). Ou limpe-os cuidadosamente

com freqliéncia o eixo do batedor com agua quente e sab3o neutro,

removendo os residuos acumulados. enxague bem e seque com um

Nao coloque a batedeira dentro pano limpo e macio. Ndo guarde

da agua. a batedeira com os batedores

anexados a ela.

(*)Acessério vendido separadamente.
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O batedor eliptico ndo pode ser
lavado em lava-loucas. Limpe-o
cuidadosamente com agua quente e

3 sabao neutro, enxadgue bem e seque
com um pano limpo e macio. Nao
guarde a batedeira com o batedor
eliptico anexado a ela.

SOLUCOES DE PROBLEMAS
~ da unidade. Isto é normal.
AADVERTENCIA [NV
. atedeira podera emitir um odor
caracteristico, especialmente quando
ainda estiver nova. Isto é comum com
@ motores elétricos. @

3. Se o batedor plano estiver entrando
em contato com a tigela durante o
funcionamento, desligue a batedeira.

Risco de Choque Elétrico Veja item “Para ajustar a distancia entre

o batedor e a tigela”.

Conecte o plugue do produto a uma
tomada adequada aterrada. 4. Se a sua batedeira apresentar mau
funcionamento durante a operacdo ou

Néo remova o aterramento do produto. deixar de funcionar siga as instrucdes:

Nao use adaptadores. ¢ A batedeira estd conectada

= - Y corretamente?
Néo use extensdes elétricas. e O fusivel do circuito da batedeira esta
Nao seguir estas instrugdes pode funcionando corretamente? Se vocé
trazer risco de morte, incéndio ou possui um disjuntor, assegure-se de
choque elétrico. que o circuito esteja fechado.

¢ Desligue a batedeira durante
10 — 15 segundos e ligue-a

Se sua batedeira apresentar mau novamente. Se a batedeira ndo
funcionamento ou algum defeito, verifique funcionar, deixe-a esfriar por 30
os seguintes itens. minutos antes de liga-la novamente.

Se o problema persistir entre em contato
com a Central de Relacionamento
KitchenAid. Nao retorne a batedeira

ao revendedor. Os revendedores ndo
oferecem estes servicos.

1. A superficie da sua batedeira podera
esquentar durante o uso. Sob cargas
pesadas e longos periodos de tempo
de mistura, vocé pode n&o ser capaz de
tocar confortavelmente a parte superior

©2018 Todos os direitos reservados.KITCHENAID e o desenho da
batedeira de bancada sdo marcas registadas nos Estados Unidos e fora deles
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PR FEY R 2 R M & & (Hazards substance content information)

Part Name Hazardous Substances
Names
R4 TR A EVRALIK
Lead | Mercury | Cadmium HCehxavaAlent Polybrominated Polybromin-
romium biphenyls .
(Pb) (Ho) (Cd) ateddiphenyl
= = (Cr (VD)) (PBB)
Hr K i) ek U ‘ ethers (PBDE)
(Pb) (Hg) (Cd) (Cr (VI)) (PBB) IR K[k (PBDE)
Motor
ik X o o o o o
Motor
Control/
PCB j;f
Assembly X o o o o o
bl
B
PR
Power
Cord set X o o o o o
LR 2R 21
This table is prepared in accordance with the provisions of SJ/T 11364.
BEERASEIZHE SI/T 11364 HIRLE i 11
O: Indicates that said hazardous substance contained in all of the homogeneous
materials for this part is below the limit requirement of GB/T 26572.

@ %: R FWAELE A BT R & 23975 GB/T 26572 e PR EEEK A @
X: Indicates that said hazardous substance contained in at least one of the
ngn;)zgeneous materials used for this part is above the limit requirement of GB/T
%fﬂ?ﬁﬁ%%)ﬁ%Q"Ei‘z%ﬁ{#%%*i’ﬂﬁﬁ*ﬂr*E‘Jé‘%ﬁtﬂ GB/T 26572 5T (B &

QB 720 1 ARSI EIE P B 0 P, T H % S ™ BRAR L0 (EPUP) 2
(electrical product should be marked this lab). [5] Fl FF %5 54 02 7 il (19 15 5 PR A i 46 PR

(number 15 means the productenvironmental service life is 15 years) °

aRBiFNLZS | 31
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G ABEFL S & S5 2 (Food contact information for product KitchenAid

Stand Mixer)

VAR AR A5 R I A P AS™ i, A B Bk AR S B A

GB 4806.1-2016FAH RN & i e = E FAREE R, BARGEEWT

(Please use this product according to the user guide, food contact material
complied with GB 4806.1-2016 and other Nation food safety standards, see below

table for details):

B b Bl FH AR & (Function) / | FrifE #i
(Food contact material) A 44 FR (Part (Standard) (Remark)
name)
&g AN i GB 4806.9-2016
(Metal) (06Cr19Ni10) (StnStl Bowl)
ANGEN PR GB 4806.9-2016
(06Cr19Ni10) (StnStl Flat
Beater &
Dough Hook)
AR FI M GB 4806.9-2016
(17Cr18Ni9) (Wire Whip)
e 4 ER GB 4806.9-2016 | ANREH A
® AR BN L
(415 aluminum die | (Wire Whip)
cast alloy) (cannot
contact with
acidic food)
EIEBRE | BEEmRE T GB 4806.9-2016 | W2 /HivE,
(Metal with ) . e
Coating) (380 aluminum die | (Flat Beater & | GB 4806.10-2016
cast with Interpon | Dough Hook) (If coating fall
NTX MA029QF) off, suggest
change)
kL Plastic) | 2L #T GB 4806.7-2016
(Copolyester- (Pouring
Tritan TX1501HF) Shield)
(CAS: 261716-94-3)
Eorsp EeR T GB 4806.7-2016
(Polypropylene (Flex Edge
PP1304E3) Beater)
RGN LRGN EiEa S e GB 4806.11-2016
(Elastomer)
(TPV Santoprene (Flex Edge
8271-65) Beater)

E(Remark): A #5717 i A5 DL B dh bkl S HL T REAN S A H0RE kL, ASEBRF=

HHE.

(Above food contact material applicable for all this product series, some food contact
material maybe not applicable for specific Product)

32 | AR
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